
 
 
 
 
 

Food Heroes 
Les héros de l’alimentation 

17 janvier 2018 
Angers 
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15 innovations 

>30 idées 

3 projets récompensés 

↘ 4 100 T  

Objectifs 

↘ 500 T  
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Au programme 

Introduction 
 

De pommes déclassées à surclassées, c’est possible ?  
Benoît Millet, école de Design Nantes, directeur du Design Lab alimentaire 
 

Une filière de valorisation… 
Stéphanie Bourne, Delphine Nanni & Marilyne Sanquer, l’atelier de l’épicerie 
 

Le numérique comme levier pour réduire ses pertes ? 
Guy, mon petit producteur, Too Good To Go, 
Franck Marchand, PHENIX 
 

Co-produit à haute valeur ajoutée quel débouché ?  
Driss Elothmani, enseignant-chercheur ESA 
 

Conclusion 
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www.latelierdelepicerie.bzh/# 

06 68 66 53 51 

contact@latelierdelepicerie.bzh 



Le numérique comme levier  
pour réduire ses pertes ? 
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Too Good To Go 
 
Guy Gicquel, maraîcher 
44 Legé 
 
https://monpetitproducteur.com/ 
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https://monpetitproducteur.com/
https://monpetitproducteur.com/


Too Good To Go 
 
Guy Gicquel,  maraîcher 
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Seconde vie des produits 
Présentation SIVAL 
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    Faire de la poubelle une exception !  
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    Faire de la poubelle une exception !  

Evénementiel 

Grande distribution 

Industriels / Distributeurs 

Restauration 

Grossistes 

Grandes surfaces de bricolage 

38 



    Faire de la poubelle une exception !  

1/3 de la production alimentaire 
mondiale est jeté sans être consommé ! 
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    Notre stratégie numérique 
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    Notre stratégie numérique 
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    Notre stratégie numérique 
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    Mais aussi… 
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EMAIL TELEPHONE NOTRE SITE INTERNET 

CONTACT 

www.wearephenix.com 

Franck MARCHAND 
Développement Pays de la Loire 
 
 

franck@wearephenix.com 

 

 

06 47 53 53 36 
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Nos partenaires & financeurs 
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Adélaïde RIVEREAU 
Chambre d’agriculture des Pays de la Loire 

Tél. 02 41 96 75 59 
 
 

Nicolas CHOMEL 
Laval Mayenne Technopole 

 
 

Rachel SELLIN 
Quimper Technopole 

 

   

   Merci  

Plus d’info sur le projet, cliquez ici ! 
@Food_Heroes_nwe    
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https://twitter.com/food_heroes_nwe
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